
MENU





СНІДАНКИ Хешбраун з яйцем пашот та лососем 245 г 460

Сирники з ягідним соусом та сметаною 210 г 195

Шакшука з томатами 350 г 220

Фрітелі із цукіні з слабосоленим лососем 
та гуакамоле

220 г 390

Тост з авокадо, яйцем пашот та лососем 240 г 350

ІТАЛІЙСЬКІ 
СПЕЦІАЛІТЕТИ

Плато сирів 
(пекоріно, горгонзола, таледжио, камамбер)

310 г 485

Плато м’ясних антипаcті 
(Брезаола, Коппа ді Парма, Прошуто, Салямі 
Мілано, Венето, грісіні)

285 г 590

Лігурійські оливки 100 г 120

Мариновані артишоки 100 г 240

В’ялені томати 50 г 90

БРУСКЕТИ НА 
ХРУСТКІЙ ЧІАБАТІ

З лососем та товченим авокадо 180 г 340

З ростбіфом та соусом Вітело Тонато 180 г 340

З печеним перцем та страчателлою 180 г 242

З м’ясом краба 185 г 1040

ЗАКУСКИ Домашня буррата з руколою, маринованим 
перцем та томатами

300 г 334

Ніжний ростбіф із телятини 
з соусом Вітело Тонато

220 г 490

Тар тар з тунця з авокадо 150/50 г 520

Тартар з лосося на подушці з огірка та авокадо 

Тартар з телятини та гречаним попкорном 150/50г

210 гКарпачо з телятини, з руколою       

425

470

150/50г 470



САЛАТИ Салат з креветками та авокадо 250 г 468

Салат з куркою, салатом ромен з соусом Цезар 320 г 332

290 г 292

240 г 480

260 г 364

275 г 265

ВИПІЧКА 270 г 105

280 г 125

290 г 160

50 г 55

100 г 35

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ 200/50 г 548

400/40 г 460

250 г 280

280/40 г 588

СУПИ 300 г 165

300 г 166

300 г 375

340/25 г 1100

ДОМАШНЯ ПАСТА 
ТА РАВІОЛІ

280 г 325

300 г 388

300 г 354

230 г 490

300 г 395

Теплий салат з карамелізованою печінкою, 
авокадо та томатами

Салат з слабосоленим лососем, авокадо, чері 
та сирним соусом

Салат з прошуто, карамелізованою грушею 
та сиром горгонзола

Салат «Панцанела» 

Фокача з розмарином

Фокача з пармезаном

Фокача з соусом песто

Грісіні

Чіабата в асортименті

Креветки у часниково-вершковому соусі 

Чилійські мідії у вершково-сирному соусі

Запечений баклажан Ден-Місо з сиром 
страчателла, руколою та томатами

Соте із морепродуктів у вершковому соусі

Мінестроне з соусом песто

Курячий бульйон

Томатний суп з морепродуктами

Сирний суп з крабом

Спагеті Карбонара

Букатіні болоньєзe

Тальятеле з креветками-гриль у соусі росо 

Равіолі з кроликом та трюфельним маслом 

Паста з морепродуктами 

Лазанья з куркою та соусом марінара 370 г 340



РИЗОТО Ризото з білими грибами 
та трюфельною пастою

300 г 346

Ризото Чотири сири 300 г 370

Гарбузове ризото з креветками 
та сиром страчатела 

300 г 395

ОСНОВНІ СТРАВИ Філе дорадо з зеленим гарніром 265 г 590

Лосось з броколі з вершково-ікорним соусом 
з хріном

280 г 724

Телячі щічки з картопляно-трюфельним пюре 315 г 430

М’ясо кролика в Прованському стилі 310 г 625

Медальйони зі свинини з овочами 330 г 385

ПІЦА 
З ДРОВ’ЯНОЇ ПЕЧІ

350 г 230

320 г 245

400 г 420

450 г 410

420 г 310

440 г 425

400 г 340

400 г 390

500 г 338

500 г 465

СТРАВИ НА ГРИЛІ
*вартість вказана

за 100 г сирого продукту

100 г 270

100 г 320

100 г 820

100 г 170

100 г 170

250 г 330

250 г 390

100 г 430

Маргарита

Маргарита з соусом песто

П’ять сирів

З куркою, шпинатом та міксом грибів 

Пера Б’янка з грушею та сиром горгонзола 

З креветками та руколою

Діабла

Альфредо з беконом та куркою

Барбекю з прошуто котто

Піца М’ясна (4 м’яса)

Стейк Рібай (Україна)*

Стейк Тендерлоін (Україна)*

Стейк Рібай (Америка)*

Дорадо*

Сібас*

Шашлик курячий

Шашлик зі свинини

Тунець гриль*

Лосось гриль* 100 г 350



Даний інформаційний проспект містить матеріали про продукцію та її виробників, яка реалізується 
на території закладу громадського харчування «Ла Фонтана».  Оригінал меню зберігається в куточку 

споживача і видається на першу вимогу. Ціни  вказані в національній валюті – гривні. 

ГАРНІРИ Овочі гриль 250 г 150

Картопляне пюре 150 г 89

Броколі з вершково-сирним соусом 180 г 245

Авокадо гриль 100 г 210

ДЕСЕРТИ Класичний тирамісу 180 г 202

Баскський чизкейк із солоною карамеллю 150/50 г 234

Наполеон 150 г 195

Шоколадний фондан 130/50 г 210

Крем-брюле 130 г 210




